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OSTATU Tinto 2016

IRigo Sédenz de Samaniego

Ernesto Saenz de Samaniego/ Ihigo Sdenz de Samaniego
D.O.C Rioja, Subzona Rioja Alavesa.

2016

Excelente (provisional)

Diciembre de 2016

Uvas procedentes de las parcelas mas jovenes de la propiedad, situadas
en un radio de 6 km alrededor de la bodega, en los términos de Samanie-
go, Laguardia y Elciego con una altitud que varia desde los 350m hasta los
600m de los vinedos mas altos. Combinacion de suelos arcilloso-calcareos y
cascajos. La estructura del subsuelo esta formada por varias capas de roca
blanca.

Clima mediterraneo con gran influencia Atlantica.
Diferencias extremas invierno-verano

Precipitaciones: 463,2 litros

T 2 Medias: min. 8,14°C/ max.18,37°C/ media 12,88°C
Dias de precipitacion: 105

Dias de helada: 13

T2 media del suelo: 14,46°C

92% variedad tempranillo, 6% Graciano y Mazuelo, 2% Viura.

Vinedos de menos de 25 anos.

Densidad de plantacion: 3000 cepas/Ha.

Poda en vaso, y doble cordon.

Produccion; 6.500 Kg/Ha

Vendimia manual, en remolques de pequenas cargas, desde el dia 4 hasta
el 26 de Octubre.

Maceracion carbonica estricta de uva entera en depdsitos de acero inoxida-
ble. Fermentacién alcohdlica en depdsito de acero, con ligeros remontados,
a una T2 maxima de 24°.

?onservacic')n en depodsito hasta el embotellado, precedido de una suave
iltracion.

Alcohol 13,20 %
Acidez Total 5,80 gr/l
PH 3,75
Acidez volatil 0,25 gr/l
SO, Total 80 mg/I

175.000 botellas (75 cl)



